
Vanille Désiré 
https://www.vanilledesire.com/ 

Bienvenue, ce catalogue vous 
invite à explorer une sélection 
exceptionnelle de produits issus 
de Madagascar, une île aux mille 
richesses. 

Une entreprise familiale 
spécialisée dans la distribution de 
produits d’exception : vanille 
premium, épices rares, et huiles 
essentielles. Fondée sur des 
valeurs d’authenticité et de 
qualité, Vanille Désiré 
s’approvisionne directement 
auprès de producteurs 
soigneusement sélectionnés, 
garantissant une traçabilité totale 
et un respect des traditions. 

Notre objectif est de fournir aux 
professionnels des produits haut 
de gamme qui répondent aux 
attentes des clients les plus 
exigeants. Ce catalogue est conçu 
pour vous présenter notre gamme 
de produits ainsi que des offres 
avantageuses basées sur des 

économies d’échelle. Plus vous 
commandez, plus vous bénéficiez 
de tarifs compétitifs. 

Vanille Désiré  
Catalogue produits

https://www.vanilledesire.com/


Épices
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Épices douces et aromatiques

CANNELLE

Cannelle de Madagascar en poudre (sachet 40g) 

Description : Découvrez notre cannelle de Madagascar en poudre, un produit raffiné et soigneusement 
préparé pour les professionnels. Issue des écorces de cannelle de qualité supérieure, cette épice offre des 
arômes intenses et sucrés, idéals pour la pâtisserie, les plats mijotés, et les boissons chaudes. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 40g pour une conservation optimale des saveurs. 
• Utilisation recommandée : Desserts, sauces, marinades, et infusions. 

Avantages : 

• Produit 100% naturel, sans additifs. 
• Goût riche et authentique, idéal pour une cuisine haut de gamme. 

Tarifs :

Cannelle de Madagascar en poudre (50g en pot à épices rechargeable) 

Description : La cannelle de Madagascar en pot rechargeable est une épice essentielle pour des plats 
savoureux et des desserts gourmands. Son parfum sucré et boisé en fait un produit phare. 

• Conditionnement : Pot à épices rechargeable de 50g. 
• Utilisation recommandée : Desserts, infusions, plats mijotés. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 4,50 € — 4,50 € —

10 4,40 € 2 % 44,00 € 1 €

20 4,20 € 7 % 84,00 € 6 €

30 et plus 4,00 € 11 % 120 € 15 €

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,00 € — 6,00 € —

10 5,80 € 3,3 % 58,00 € 2,00 €

20 5,50 € 8,3 % 110,00 € 10,00 €

30 et plus 5,00 € 16,7 % 150,00 € 30,00 €
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GIROFLE

Girofle de Madagascar (sachet de 25g) 

Description : Les clous de girofle de Madagascar sont réputés pour leur arôme puissant et leurs propriétés 
antiseptiques naturelles. Parfait pour des plats salés ou sucrés. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 25g. 
• Utilisation recommandée : Ragoûts, marinades, pâtisseries, et infusions. 

Avantages : 

• Produit naturel d’origine contrôlée. 
• Saveur intense et fraîcheur garantie. 
• Parfait pour les cuisines traditionnelles et gastronomiques. 

Tarifs : 

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 4,00 € — 4,00 € —

10 3,85 € 3,8 % 38,50 € 1,50 €

20 3,70 € 7,5 % 74,00 € 6,00 €

30 et plus 3,50 € 12,5 % 105,00 € 15,00 €
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FOND D’EPICES

Fond d’épices de Madagascar (curcuma, gingembre, noix de muscade, ail, coriandre) 

Description : Ce mélange unique de fonds d’épices associe les saveurs de curcuma, gingembre, noix de 
muscade, ail et coriandre pour créer une base culinaire riche et aromatique. Parfait pour relever vos plats avec 
une touche d’exotisme. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de mélange d’épices. 
• Utilisation recommandée : Currys, sauces, marinades, et plats mijotés. 

Avantages : 

• Mélange équilibré et polyvalent. 
• Saveurs authentiques et riches. 
• Parfait pour les chefs professionnels et amateurs exigeants. 

Tarifs : 

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,00 € — 6,00 € —

10 5,70 € 5 % 57,00 € 3,00 €

20 5,40 € 10 % 108,00 € 12,00 €

30 et plus 5,00 € 17 % 150,00 € 30,00 €
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COMBAVA
Baies roses (sachet 30g) 

Description : Le zeste de Combava séché de Madagascar est une épice rare et aromatique, offrant des notes 
acidulées et citronnées. Parfait pour les currys, desserts, et plats exotiques.

• Conditionnement : Pot en verre de 20g. 
• Utilisation recommandée : Currys, marinades, desserts, et boissons. 

Avantages : 

• Arôme unique et intense. 
• Produit artisanal idéal pour des petits plats.. 
• Pot en verre hermétique pour une conservation optimale. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,50 € — 6,50 € —

10 6,25 € 3,8 % 62,50 € 2,50 €

20 6,00 € 7,7 % 120,00 € 10,00 €
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BAIES ROSES

Baies roses (sachet 30g) 

Description : Les baies roses de Madagascar se distinguent par leurs notes fruitées et légèrement poivrées. 
Elles apportent une touche d'exotisme et d'élégance à vos plats salés et sucrés. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 30g. 
• Utilisation recommandée : Poissons, volailles, salades, desserts, et cocktails. 

Avantages : 

• Saveur unique et élégante. 
• Produit artisanal de haute qualité, sélectionné avec soin. 
• Idéal pour les créations gastronomiques. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,00 € — 4,50 € —

10 4,80 € 4 % 48,00 € 2,00 €

20 4,50 € 10 % 90,00 € 10,00 €

30 et plus 4,00 € 20 % 120,00 € 30,00 €

Baies roses (30g en pot à épices rechargeable) 

Description : Les baies roses de Madagascar en pot rechargeable offrent des notes fruitées et épicées, 
idéales pour sublimer vos plats avec élégance. 

• Conditionnement : Pot à épices rechargeable de 30g. 
• Utilisation recommandée : Salades, poissons, desserts, et cocktails. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,00 € — 6,00 € —

10 5,80 € 3,3 % 58,00 € 2,00 €

20 5,50 € 8,3 % 110,00 € 10,00 €

30 et plus 5,00 € 16,7 % 150,00 € 30,00 €
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POIVRES (par type)

POIVRE NOIR

Poivre noir de Madagascar (moulin 50g rechargeable) 

Description : Ce poivre noir de Madagascar, proposé en moulin rechargeable, est une épice incontournable 
pour les chefs et amateurs de gastronomie. Il libère des saveurs intenses et des arômes boisés et épicés, 
parfaits pour sublimer vos plats. 

• Conditionnement : Moulin rechargeable de 50g. 
• Utilisation recommandée : Viandes, légumes sautés, sauces, et plats mijotés. 

Avantages : 

• Moulin pratique et réutilisable pour un usage durable. 
• Poivre de qualité supérieure, fraîchement moulu pour une intensité maximale. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 7,00 € — 7,00 € —

10 6,80 € 3 % 58,00 € 2,00 €

20 6,50 € 7 % 130,00 € 10,00 €

30 et plus 6,00 € 14 % 180,00 € 30,00 €

Poivre noir de Madagascar (sachet 50g) 

Description : Ce poivre noir de Madagascar en sachet a été récolté à la main et offre des arômes riches et 
boisés, parfaits pour sublimer vos plats les plus raffinés. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 50g. 
• Utilisation recommandée : Viandes grillées, légumes, et sauces. 

Avantages : 

• Saveur intense et complexe. 
• Parfait pour une utilisation professionnelle ou à domicile.  

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,00 € — 5,00 € —

10 4,80 € 4 % 48,00 € 2,00 €

20 4,70 € 6 % 94,00 € 6,00 €

30 et plus 4,50 € 10 % 135,00 € 15,00 €
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POIVRE BLANC

Poivre blanc de Madagascar (sachet 50g) 

Description : Notre poivre blanc de Madagascar est sélectionné pour offrir une saveur subtile et raffinée. Il est 
idéal pour les plats délicats et les sauces, ajoutant une touche de sophistication sans altérer la couleur de vos 
préparations culinaires. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 50g, garantissant une fraîcheur optimale. 
• Utilisation recommandée : Sauces blanches, plats mijotés, et marinades. 

Avantages : 

• Saveur douce et subtile adaptée à la gastronomie professionnelle. 
• Produit haut de gamme, idéal pour les chefs et les professionnels exigeants. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 8,00 € — 8,00 € —

10 7,60 € 5 % 76,00 € 4,00 €

20 7,20 € 10 % 144,00 € 16,00 €

30 et plus 7,00 € 13 % 210,00 € 30,00 €

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,50 € — 6,50 € —

10 6,30 € 3 % 63,00 € 2,00 €

20 6,15 € 5 % 123,00 € 7,00 €

30 et plus 6,00 € 8 % 180,00 € 15,00 €

Poivre blanc de Madagascar (moulin 50g rechargeable) 

Description : 
Le poivre blanc de Madagascar en moulin rechargeable est idéal pour les plats délicats. Sa saveur subtile et 
légèrement épicée sublime vos créations culinaires sans altérer leur couleur. 

• Conditionnement : Moulin rechargeable de 50g. 
• Utilisation recommandée : Sauces, soupes, et plats mijotés. 

Avantages : 

• Moulin pratique et réutilisable. 

Tarifs : 
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POIVRE SAUVAGE

Poivre sauvage de Madagascar (sachet 50g) 

Description : Ce poivre sauvage est récolté à la main dans les forêts de Madagascar. Ses arômes complexes 
et boisés, accompagnés d'une pointe de fraîcheur, en font une épice d'exception pour sublimer vos plats. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 50g. 
• Utilisation recommandée : Viandes rouges, poissons, légumes, et sauces. 

Avantages : 

• Produit rare et artisanal, récolté à la main. 
• Arôme unique pour des plats gastronomiques. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 7,50 € — 7,50 € —

10 7,00 € 6,7 % 70,00 € 5,00 €

20 6,75 € 10 % 135,00 € 15,00 €

30 et plus 6,50 € 13,3 % 195,00 € 30,00 €

Poivre sauvage de Madagascar (moulin 50g rechargeable)

Description : Ce poivre sauvage, proposé dans un moulin rechargeable, est récolté à la main dans les forêts 
de Madagascar. Ses arômes complexes et boisés, associés à une pointe de fraîcheur, en font un produit 
d’exception pour sublimer vos plats. 

• Conditionnement : Moulin rechargeable de 50g. 
• Utilisation recommandée : Viandes, poissons, légumes, et sauces. 

Avantages : 

• Moulin rechargeable pour une utilisation pratique et écologique. 

Tarifs : 

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 8,50 € — 8,50 € —

10 8,20 € 3,5 % 82,00 € 3,00 €

20 7,50 € 11,8 % 150,00 € 20,00 €

30 et plus 7,00 € 17,6 % 210,00 € 45,00 €
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Épices racines et rhizomes

CURCUMA

Curcuma de Madagascar en poudre (sachet 40g) 

Description : Notre curcuma de Madagascar est un trésor d'arômes et de bienfaits. Sa couleur vibrante et ses 
propriétés antioxydantes en font un ingrédient de choix pour une cuisine à la fois savoureuse et saine. Idéal 
pour rehausser vos plats avec une touche exotique, il est parfait pour les currys, les riz parfumés, et les 
boissons comme le golden milk. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 40g. 
• Utilisation recommandée : Currys, marinades, riz, soupes, et infusions. 

Avantages : 

• 100% naturel, sans additifs ni conservateurs.
• Produit sélectionné avec soin pour une qualité optimale.
• Couleur intense et goût authentique  

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 4,50 € — 4,50 € —

10 4,40 € 2 % 43,50 € 1,00 €

20 4,20 € 7 % 84,00 € 6,00 €

30 et plus 4,00 € 11 % 120,00 € 15,00 €
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GINGEMBRE

Gingembre de Madagascar en poudre (50g en pot à épices rechargeable) 

Description : Notre gingembre en poudre de Madagascar est un concentré de saveurs piquantes et 
légèrement sucrées. Idéal pour relever vos plats sucrés et salés, il est aussi prisé pour ses bienfaits naturels. 

• Conditionnement : Pot à épices rechargeable de 50g . 
• Utilisation recommandée : Marinades, soupes, desserts, infusions, et smoothies. 

Avantages : 

• 100% naturel, sans additifs ni conservateurs.
• Format rechargeable, pratique et écologique.
• Saveur intense et goût authentique  

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,50 € — 5,50 € —

10 5,25 € 4,5 % 52,50 € 2,50 €

20 5,10 € 7,3 % 102,00 € 8,00 €

30 et plus 5,00 € 9,1 % 150,00 € 15,00 €
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Épices épicées et piquantes

PIMENT PILI-PILI

Piment Pili Pili de Madagascar en poudre (50g en pot à épices rechargeable) 

Description : Ajoutez une touche de piquant à vos plats avec notre piment Pili Pili de Madagascar. Ce piment 
au goût puissant et fruité est parfait pour les amateurs de sensations fortes. 

• Conditionnement : Pot à épices rechargeable de 50g . 
• Utilisation recommandée : Sauces, viandes, soupes, et plats épicés. 

Avantages : 

• Arôme puissant et piquant naturel.
• Format pratique et rechargeable.
• Produit de qualité supérieure. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,50 € — 5,00 € —

10 5,25 € 4,5 % 52,50 € 2,50 €

20 5,10 € 7,3 % 102,00 € 8,00 €

30 et plus 5,00 € 9,1 % 150,00 € 15,00 €
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CURRY

Curry de Madagascar en poudre (50g en pot à épices rechargeable) 

Description : Un mélange équilibré d’épices locales pour un curry unique en son genre. Ce produit est parfait 
pour apporter des saveurs chaleureuses à vos plats. 

• Conditionnement : Pot à épices rechargeable de 50g . 
• Utilisation recommandée : Currys, ragoûts, marinades, et soupes. 

Avantages : 

• Arôme puissant et piquant naturel.
• Format pratique et rechargeable.
• Produit de qualité supérieure. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,00 € — 5,00 € —

10 5,80 € 3 % 58,00 € 2,00 €

20 5,50 € 8 % 110,00 € 10,00 €

30 et plus 5,00 € 17 % 150,00 € 30,00 €
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Graines

GRAINES DE SESAME

Graines de sésame de Madagascar (sachet 50g) 

Description : Nos graines de sésame de Madagascar offrent une saveur douce et noisettée, idéales pour 
agrémenter vos plats et pâtisseries. Riche en nutriments, elles sont parfaites pour une alimentation équilibrée. 

• Conditionnement : Sachet hermétique de 50g. 
• Utilisation recommandée : Salades, pains, biscuits, et plats asiatiques. 

Avantages : 

• Produit naturel et riche en nutriments essentiels. 
• Goût noisetté unique. 
• Sélection de qualité. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 4,00 € — 4,00 € —

10 3,85 € 3,8 % 38,50 € 1,50 €

20 3,70 € 7,5 % 74,00 € 6,00 €

30 et plus 3,50 € 12,5 % 105,00 € 15,00 €
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Vanille (et dérivés)

GOUSSE DE VANILLE BOURBON

Vanille Bourbon de Madagascar (3 gousses dans tube en verre) 

Description : Présentées dans un élégant tube en verre, nos 3 gousses de vanille Bourbon sont parfaites pour 
allier qualité et raffinement. Leur parfum riche et intense sublimera vos créations culinaires.

• Conditionnement : Tube en verre (3 gousses). 
• Utilisation recommandée : Desserts, sauces, crèmes glacées, et boissons chaudes. 

Avantages : 

• Présentation premium idéale pour les chefs ou la revente.
• Gousses charnues et parfumées.
• Emballage élégant et protecteur. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 12,00 € — 12,00 € —

10 11,20€ 7 % 112,00 € 8,00 €

20 10,40 € 13 % 208,00 € 32,00 €

30 et plus 10,00 € 17 % 300,00 € 60,00 €

Vanille Bourbon de Madagascar (10 gousses dans tube en verre) 

Description : Découvrez l'excellence avec nos 10 gousses de vanille Bourbon de Madagascar de 21 cm, 
soigneusement sélectionnées pour leur longueur et leur arôme intense. Conditionnées dans un pot en verre 
élégant, ces gousses sont parfaites pour les créations culinaires haut de gamme.

• Conditionnement : Tube en verre (10 gousses). 
• Utilisation recommandée : Desserts, sauces, crèmes glacées, et boissons chaudes. 

Avantages : 

• Gousses de vanille extra-longues et charnues. 
• Conservation optimale grâce au pot en verre hermétique. 
• Saveur puissante et authentique, idéale pour la haute gastronomie. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 40,00 € — 40,00 € —

10 39,00€ 2,5 % 390,00 € 10,00 €

20 et plus 38,00 € 5 % 760,00 € 40,00 €
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EXTRAIT DE VANILLE BOURBON

Extrait de vanille Bourbon de Madagascar (20mL) 

Description : Notre extrait de vanille Bourbon de Madagascar est un concentré de saveurs et d'arômes 
intenses. Parfait pour sublimer vos pâtisseries, desserts, et boissons, cet extrait est issu de gousses de vanille 
soigneusement sélectionnées. 

• Conditionnement : Flacon de 20mL avec compte-gouttes. 
• Utilisation recommandée : Pâtisseries, crèmes glacées, boissons chaudes, et sauces sucrées. 

Avantages : 

• Produit haut de gamme, 100% naturel. 
• Saveur authentique de vanille Bourbon. 
• Idéal pour les professionnels de la gastronomie. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 10,00 € — 10,00 € —

10 9,40€ 6 % 94,00 € 6,00 €

20 8,80 € 12 % 176,00 € 24,00 €

30 et plus 8,00 € 20 % 240,00 € 60,00 €
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POUDRE DE VANILLE BOURBON

Poudre de vanille Bourbon (20g en pot en verre) 

Description : La poudre de vanille Bourbon de Madagascar est obtenue à partir de gousses finement 
broyées, conservant leur parfum intense et authentique. Idéale pour vos créations culinaires haut de gamme. 

• Conditionnement : Pot en verre de 20g 
• Utilisation recommandée : Pâtisseries, desserts, boissons chaudes, et sauces. 

Avantages : 

• Produit 100% naturel et sans additifs. 
• Parfum riche et saveur intense. 
• Conditionnement premium pour une conservation optimale. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 13,00 € — 13,00 € —

10 12,50€ 3,8 % 125,00 € 5,00 €

20 et plus 12,00 € 7,7 % 240,00 € 20,00 €

18



POUDRE DE VANILLE BOURBON

Sucre vanillé artisanal (60g en pot en verre) 

Description : Le sucre vanillé artisanal de Madagascar est élaboré avec de véritables gousses de vanille 
Bourbon, offrant un goût raffiné pour vos desserts et boissons. 

• Conditionnement : Pot en verre de 60g 
• Utilisation recommandée : Pâtisseries, crèmes glacées, boissons chaudes, et sauces sucrées. 

Avantages : 

• Élaboré à partir de vanille Bourbon premium.
• Format généreux et pratique.
• Parfum intense et naturel. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 7,00 € — 7,00 € —

10 6,75€ 3,6 % 67,50 € 2,50 €

20 et plus 6,50 € 7,1 % 130,00 € 10,00 €
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Huiles essentielles (flacon 5mL)

Huile essentielle de Ravintsara (flacon 5mL) 

Description : L'huile essentielle de Ravintsara est reconnue pour ses propriétés purifiantes et stimulantes. 
Distillée à partir des feuilles d’un arbre endémique de Madagascar, elle est parfaite pour soutenir les défenses 
naturelles et favoriser la relaxation. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 5mL avec compte-gouttes pour un dosage précis. 
• Utilisation recommandée : Aromathérapie, diffusion, massage dilué, et soins respiratoires. 

Avantages : 

• Purifie et stimule les défenses naturelles. 
• Parfum frais et boisé, idéal pour la relaxation. 
• Huile de qualité thérapeutique, extraite par distillation traditionnelle  

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,50 € — 5,50 € —

10 5,30€ 3,6 % 53,00 € 2,00 €

20 5,10 € 7,3 % 102,00 € 8,00 €

30 et plus 5,00 € 9,1 % 150,00 € 15,00 €

Huile essentielle de Cannelle (flacon 5mL) 

Description : L'huile essentielle de Cannelle, extraite de l'écorce ou des feuilles du cannelier, est connue pour 
ses propriétés puissantes et réchauffantes. Ses vertus stimulantes en font une alliée de choix pour dynamiser 
l'organisme et purifier l'air ambiant. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 5mL avec compte-gouttes pour un dosage précis. 
• Utilisation recommandée : Aromathérapie, diffusion, massage dilué (avec précautions), et soins 

immunitaires. 

Avantages : 

• Stimule et revigore le corps et l’esprit. 
• Puissant purifiant naturel avec un parfum chaud et épicé. 
• Qualité exceptionnelle, distillée dans le respect des traditions. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,50 € — 5,50 € —

10 5,30€ 3,6 % 53,00 € 2,00 €

20 5,10 € 7,3 % 102,00 € 8,00 €

30 et plus 5,00 € 9,1 % 150,00 € 15,00 €
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Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,50 € — 5,50 € —

10 5,30€ 3,6 % 53,00 € 2,00 €

20 5,10 € 7,3 % 102,00 € 8,00 €

30 et plus 5,00 € 9,1 % 150,00 € 15,00 €

Huile essentielle de Niaouli (flacon 5mL) 

Description : Reconnue pour ses propriétés protectrices et tonifiantes, l'huile essentielle de Niaouli est idéale 
pour les soins de la peau et les massages. Distillée à partir des feuilles de Melaleuca quinquenervia, elle est 
très utilisée pour ses bienfaits sur les voies respiratoires. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 5mL avec compte-gouttes pour un dosage précis. 
• Utilisation recommandée : Soins cutanés, inhalation, diffusion, et massage dilué. 

Avantages : 

• Apaise et protège les peaux sensibles. 
• Soutient le confort respiratoire grâce à ses propriétés décongestionnantes. 
• Huile de qualité supérieure, issue d’une distillation soigneusement contrôlée. 

Tarifs :

Huile essentielle de Girofle (flacon 5mL) 

Description : L'huile essentielle de Girofle, obtenue à partir des clous ou des feuilles du giroflier, est réputée 
pour ses propriétés puissantes et réchauffantes. Elle est idéale pour soulager les inconforts et pour une 
utilisation en diffusion grâce à son parfum épicé. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 5mL avec compte-gouttes pour un dosage précis. 
• Utilisation recommandée : Aromathérapie, soins buccaux (dilué), massage localisé, et diffusion. 

Avantages : 

• Propriétés puissantes pour apaiser les inconforts. 
• Parfum chaud et épicé, parfait pour réchauffer l’atmosphère. 
• Huile pure et thérapeutique, issue d’une distillation artisanale. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 5,50 € — 5,50 € —

10 5,30€ 3,6 % 53,00 € 2,00 €

20 5,10 € 7,3 % 102,00 € 8,00 €

30 et plus 5,00 € 9,1 % 150,00 € 15,00 €
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Huile essentielle Ylang Ylang (5mL) 

Description : L’huile essentielle d’Ylang Ylang est une véritable invitation à la détente. Ses propriétés 
relaxantes et son parfum floral en font un choix parfait pour la relaxation et les soins capillaires. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 5mL avec compte-gouttes. 
• Utilisation recommandée : Diffusion, massages relaxants, soins capillaires, et cosmétiques maison. 

Avantages : 

• Parfum floral riche et apaisant. 
• Propriétés relaxantes pour le bien-être mental et physique. 
• Idéal pour les soins capillaires et corporels. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 6,00 € — 6,00 € —

10 5,70€ 5 % 57,00 € 3,00 €

20 5,40 € 10 % 108,00 € 12,00 €

30 et plus 5,00 € 17 % 150,00 € 30,00 €
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Huiles essentielles (flacon 100mL)

Huile de Coco (huile de coprah, flacon 100mL) 

Description : L'huile de coco de Madagascar, extraite par pression à froid, est un soin hydratant et nourrissant 
pour la peau et les cheveux. Parfaite pour la cuisine ou les soins corporels, elle est reconnue pour ses vertus 
apaisantes et adoucissantes. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 100mL. 
• Utilisation recommandée : Cuisine, soins capillaires, hydratation cutanée. 

Avantages : 

• Huile de qualité vierge, extraite à froid. 
• Polyvalente : utilisable en cosmétique ou en cuisine. 
• Hydrate et protège les peaux sèches et les cheveux abîmés. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 7,00 € — 7,00 € —

10 6,80€ 2,9 % 68,00 € 2,00 €

20 6,50 € 7,1 % 130,00 € 10,00 €

30 et plus 6,00 € 14,3 % 180,00 € 30,00 €

Huile de Coco & Ylang Ylang (flacon 100mL) 

Description : L’huile de Coco associée à l’Ylang Ylang est un soin polyvalent pour la peau et les cheveux. Elle 
hydrate intensément tout en offrant un parfum floral exotique pour un moment de détente absolue. 

• Origine : Madagascar. 
• Conditionnement : Flacon de 100mL. 
• Utilisation recommandée : Soins corporels, hydratation des cheveux secs, massages relaxants. 

Avantages : 

• Hydrate et nourrit en profondeur. 
• Parfum exotique et floral pour un soin relaxant. 
• Produit polyvalent, adapté à la cuisine et à la cosmétique. 

Tarifs :

Quantité Prix unitaire (HT) Économie par unité (%) Prix total (HT) Économie totale

1 8,50 € — 8,60 € —

10 8,10€ 4,7 % 81,00 € 4,00 €

20 7,50 € 11,8 % 150,00 € 20,00 €

30 et plus 7,00 € 17,6 % 210,00 € 45,00 €
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Conditions de livraison :   

Livraison rapide et soignée partout en Europe. 
Frais d'expédition calculés en fonction des volumes commandés. 

Contactez-nous : 

Pour toute demande de devis, questions ou conseils, contactez 
notre équipe : 

Email : vanilledesire@gmail.com 
Téléphone : 06 43 37 72 09


